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Prosciutto di Parma Disossato  
24 mesi_Cod. 694 

Denominazione Prosciutto di Parma Disossato DOP.  
Denominazione di Origine Protetta ai sensi della legge n. 26/90 e del Regolamento 
(CE) n. 1107/96. Certificato da Organismo di Controllo autorizzato dal Mipaaf ai 
sensi dell’art. 10 del Regolamento (CE) n. 510/2006. 

Descrizione prodotto Prodotto proveniente da cosce di suino salate e stagionate (24 mesi di 
stagionatura minima). 

Ingredienti Carne di suino, sale. 

Origine ingrediente primario Italia 

Pezzatura 8 Kg circa. 

Specifiche microbiologiche Salmonella spp.: assente/25g 
Listeria monocytogenes: assente in 25/g 
E. Coli < 10 ufc/g 

Lotto Vd. etichetta 

Shelf life 180 giorni – CONSERVARE A TEMPERATURA NON SUPERIORE AI 
+10°C. 

Valori nutrizionali medi per 
100 g di prodotto 

ENERGIA                                        Kj 1113 
                                                        Kcal 267 
GRASSI                                           g 18 
DI CUI: ACIDI GRASSI SATURI      g 6,1 
CARBOIDRATI                                 g 0 
DI CUI: ZUCCHERI                          g 0 
FIBRE                                               g 0 
PROTEINE                                       g 26 
SALE                                                g 4,4 

Informazioni in etichetta • Denominazione prodotto; 

• Lotto; 

• Ingredienti; 

• Bollo CE; 

• Indicazioni specifiche 
ETICHETTATURA CONFORME AL REG. UE 1169/2011. 

Allergeni Il prodotto non contiene allergeni. 

Cartonaggio 2 pezzi per cartone. 

Pallettizzazione 16 cartoni per bancale. Pallet EPAL. 

Produttore Gardani Srl – Via G. Galilei, 24 – 46019 Viadana (MN) – Tel.0375 - 781293 
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